esttagskarte

Weihnachtsgruf aus der Kiiche

LOR

Mit Zitrus-Aromen gebeizter Fjordlachs
Rote Beete | Rapiinzchen | Meerrettich
19,00 €

FOR

Consommé von heimischem Wild
Portwein | Pilzklofschen | Fladle
14,50 €

FOR

Zanderfilet in Nussbutter gebraten

Vanille Beurre blanc | Filderstadter Kraut | Herzoginkartofteln
38,00 €

oder

Rosa gebratene Barbarie Entenbrust
Cranberry-Rotweinsauce | Kohlrabi | StiSkartoffel
38,00 €

TOR

Pralinen-Mousse mit Glihwein-Apfel

Creme Eis von karamellisierten Walntssen | Zimt Crumble
15,00 €

Menii in 4 Gangen inkl. weihnachtlichem Aperitif
€ 79,50 pro Person



esttagskarte vegetarisch

Weihnachtsgruf§ aus der Kiiche

LOR

Carpaccio von der Chioggia Beete

Birne | Ziegenfrischkise | Raptinzchen | Sonnenblumenkerne
16,00 €

FOR

Cremige Pastinakensuppe

Petersilien Ol | knusprige Gemiusetaschen
13,00 €

FOR

Getruffeltes Kartoffel-Pavé
Zitronen-Thymianjus | Krauterseitlinge | Brokkoli | Karotte
29,00 €

FOR

Pralinen-Mousse mit Glihwein-Apfel

Creme Eis von karamellisierten Walntssen | Zimt Crumble
15,00 €

Menii in 4 Gangen inkl. weihnachtlichem Aperitif
€ 69,50 pro Person



