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Verehrte Gaste, liebe Freunde unseres Hauses!

Wir freuen uns sehr, Sie heute in historischen Mauern und gemtlich-
innovativem Ambiente zu kurzweiligen Genussmomenten begriRen zu dirfen.
Ungestort plaudern, zwanglos speisen und dabei die Zeit vergessen — das sollte
die Quintessenz eines jeden guten Essens sein!

Mit unserem Kiichen-Motto ,,Genussliches aus der Region zum Wein“ besinnen
wir uns zudem auf das, was jedes Essen nachhaltig préagt: Ein erstklassiges
Grundprodukt, hervorragend zubereitet, sodass der natlrliche Geschmack
unverfalscht erhalten bleibt.

Auf unserer Speisekarte begegnen sich heimische Produkte und internationale
Zutaten, bodenstandige Gerichte treffen auf echte Klassiker, Gerichte flr den
kleinen Hunger werden erganzt durch reichhaltige Hauptgange. Traditionell
zubereitet, mit modernen Akzenten versehen, alles hausgemacht, echtes
Handwerk eben!

Nun aber wiinschen wir entspannende Stunden bei Ihrem kulinarischen Ausflug!

Herzlichst griRen, stellvertretend fiir das gesamte Service- & Kiichenteam,

Antje Kautzki Peter Krones Thomas Klocke-Herpe
Restaurantleitung Kichendirektor Kichenchef
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4 kleine Leckereien auf der Fassdaube serviert
Geraucherte Lachsforelle | marinierte Berglinsen
Geflugelterrine | Selleriesalat | Preiselbeere
Wildschweinschinken | Apfel-Chutney
Richtershof Kasecreme | Trauben | Walnisse
17,00 €

Carpaccio von Rote Bete mit Himbeer-Dressing &4/
Ziegenfrischkase | Apfel-Chutney | Walnlsse | Frisée
15,00 €

Sous vide gegarter Kalbstafelspitz
Thunfischcreme | Kapern | Kirschtomaten | Olrauke
16,00 €

Feines von gerauchertem Lachsforellenfilet
Krauter-Schmand | marinierte Berglinsen | Feldsalat
16,00 €

Sautierte Wildgarnelen
Tomaten-Risotto | Oliven | Krustentierschaum
17,00 €

Cremesuppe von Pastinaken o5
Petersilien-Ol | Pastinaken-Stroh
9,00 €

... mit gebackenem Entenstrudel
11,00 €

Consommé von heimischem Wild
feine Kl63chen | Wurzelgemuise | Portwein
10,00 €
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Rosa gebratener Kalbsriicken
Morchelrahm | Kohlrabi | Kurbisravioli
35,00 €

Geschmorte Eifler Schweinebackchen
Rotweinsauce | Rahmwirsing | Doppekooche
29,00 €

Brust vom Schwarzfederhuhn
Rieslingrahm | Petersilien-Risotto | Krauterseitlinge
29,00 €

Hirschriicken unter Haselnusskruste
Orangen-Schokoladenjus | lauwarmer Rotkohlsalat | Kartoffelkrapfen
35,00 €

Zanderfilet auf der Haut gebraten
Kornige Senfsauce | Endivien-Kartoffelstampf | Weintrauben
33,00 €

Ravioli mit Kurbis & Frischkase o
Estragonrahm | Kréuterseitlinge | Wirsing | Maronen
25,00 €

Unser Richtershof Salat ,R* (3%
Pflicksalate in Riesling-Dressing | Berglinsen | Apfel-Chutney
eingelegte Krauterseitlinge | Radieschen | Sprossen | Walnisse

15,00 €

Unser Tipp zu den Kirbis-Ravioli oder dem Richtershof Salat ,,R*
gratinierter Ziegenkase mit Honig / 8,00 €
gebratene Hahnchenbruststreifen / 8,00 €
3 Wildgarnelen in Knoblauchél sautiert / 9,00 €
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Hausgemachte Sorbets oder Eis nach Tages-Angebot
je Kugel 3,00 €

Richtershof Streusel im Glas
Bratapfelkompott | Calvados-Creme | Walnuss-Crumble
10,00 €

Mousse von Orange & Mascarpone
Ananasragout | Schokoladensorbet | Himbeercoulis
12,00 €

... und das Beste zum Schluss:

Warmes Topfenkiichlein
Zwetschgenkompott | Nougatcreme | Tonkabohnen Eis
12,00 €

Kisevariation von heimischem & internationalem Kise
mit Trauben | Walnisse | hausgemachtes Chutney | Feigensenf | Brotauswabhl
16,00 €
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WEINGUT SANDERS & SANDERS AUS KLAUSEN

N T S.Herry® Likorwein, hergestellt nach original Soleraverfahren, mind. 3 Jahre
alt. Typische Aromatik, mit einer schonen Fruchtnote. Der Name S.
Herry ist nicht zufallig gewahle, er hélt was er verspricht!

S5cl 7,50€

g WeissImport® Aromen von Mandeln, Datteln und Nissen erginzen ein komplexes
Spiel verschiedener weifler Rebsorten aus unseren Weinbergen in
den Lagen Osann-Monzel und Kesten. Dieser frische Weifle wird im
Edelstahtank sowie in verschiedenen Holzfassern unterschiedlicher
Bauart ausgebaut, was zu diesem komplexen Aromagefiige fiihrt.

Scl 7,50€

RotImPort® Likorwein, ausgebaut wie ein Roter mit mind. 5 Jahre Fasslagerung,
also ,latebottled”. Typische kraftige Aromatik, mit Aromen diverser
roter Rebsorten, Nuss, Vanille, Dorrfriichte, Holzfasslagerung.
Hergestellt aus perfekt cuvertierten, roten Rebsorten unserer
Moselweinberge.

Scl 9,50€
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2016 Rieslingsekt Brut ,,Exclusiv®
Traditionelle Flaschengarung
Weinromantikhotel Richtershof 0,11

2020 Crémant Brut Nature
Traditionelle Flaschengirung, mind. 32 Monate Hefelagerung
Weingut Bauer, Milheim 0,11

Pinot brut
Cuvée aus Spatburgunder und weilen Burgunder-Rebsorten
Traditionelle Flaschengirung

Schlossgut Liebieg, Kobern-Gondorf 0,11

Champagner AOC Laurent Perrier brut

Tours-sur-Marne, Frankreich 0,11
Martini Rosso, Bianco, Extra Dry Sl
Campari pur *1 4cl

Campari Soda*1
Campari Orange *1

Pernod, Ricard *1 2cl

6,50 €

7,00 €

8,00 €

17,50 €
8,00 €
8,00 €
10,50 €
10,50 €

6,00 €
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%ffeespezialitéten

Tasse Kaffee 3,60 € Espresso 3,60 €
Cappuccino 4,40 € doppelter Espresso 5,40 €
Latte Macchiato 4,90 € Espresso Macchiato 3,90 €

y@egionale Digestif-Spezialitaten

Krauter-Spezialitaten

Bauchschnaps Krauterlikor, Destillerie Wolfgang Kuntz, Lieser 2cl 4,50€
27 Krauterlikor, weingut Bauer, Milheim 2cl 4,50€

Feiner Marc

Marc vom Riesling Weingut Bauer, Miilheim 2cl  7,50€
Alter Marc vom Spatburgunder weingut Ludger Veit, Osann-Monze 2cl 7,50 €
Marc vom Gelben Muskateller Weingut Ludger Veit, Osann-Monzel 2cl 7,50 €

Die gesamte Auswabhl der Digestif finden Sie in unserer Getréankekarte.
Bitte sprechen Sie uns einfach an.



