
 

 

Verehrte Gäste, liebe Freunde unseres Hauses! 

 

Wir freuen uns sehr, Sie heute in historischen Mauern und gemütlich-

innovativem Ambiente zu kurzweiligen Genussmomenten begrüßen zu dürfen. 

Ungestört plaudern, zwanglos speisen und dabei die Zeit vergessen – das sollte 

die Quintessenz eines jeden guten Essens sein! 

 

Mit unserem Küchen-Motto „Genüssliches aus der Region zum Wein“ besinnen 

wir uns zudem auf das, was jedes Essen nachhaltig prägt: Ein erstklassiges 

Grundprodukt, hervorragend zubereitet, sodass der natürliche Geschmack 

unverfälscht erhalten bleibt. 

 

Auf unserer Speisekarte begegnen sich heimische Produkte und internationale 

Zutaten, bodenständige Gerichte treffen auf echte Klassiker, Gerichte für den 

kleinen Hunger werden ergänzt durch reichhaltige Hauptgänge. Traditionell 

zubereitet, mit modernen Akzenten versehen, alles hausgemacht, echtes 

Handwerk eben! 

 

Nun aber wünschen wir entspannende Stunden bei Ihrem kulinarischen Ausflug! 

 

Herzlichst grüßen, stellvertretend für das gesamte Service- & Küchenteam, 

 

 

Antje Kautzki  Peter Krones  Thomas Klocke-Herpe 
Restaurantleitung  Küchendirektor  Küchenchef 

 

 
 

  



 

V

Geräucherte Lachsforelle | marinierte Berglinsen 
Geflügelterrine | Selleriesalat | Preiselbeere 

Wildschweinschinken | Apfel-Chutney  
  Richtershof Käsecreme | Trauben | Walnüsse 

17,00 € 

Ziegenfrischkäse | Apfel-Chutney | Walnüsse | Frisée 
15,00 €

Thunfischcreme | Kapern | Kirschtomaten | Ölrauke  

16,00 € 

Kräuter-Schmand | marinierte Berglinsen | Feldsalat 
16,00 € 

Tomaten-Risotto | Oliven | Krustentierschaum 
17,00 € 

 

S

Petersilien-Öl | Pastinaken-Stroh 
9,00 € 

 

… mit gebackenem Entenstrudel  

11,00 € 
 

feine Klößchen | Wurzelgemüse | Portwein 

10,00 €  



 

 

M

Morchelrahm | Kohlrabi | Kürbisravioli 
35,00 € 

Rotweinsauce | Rahmwirsing | Döppekooche 

29,00 € 

Rieslingrahm | Petersilien-Risotto | Kräuterseitlinge 
29,00 € 

Orangen-Schokoladenjus | lauwarmer Rotkohlsalat | Kartoffelkrapfen  
35,00 € 

 
Körnige Senfsauce | Endivien-Kartoffelstampf | Weintrauben 

33,00 € 

 Estragonrahm | Kräuterseitlinge | Wirsing | Maronen 

  25,00 € 

Pflücksalate in Riesling-Dressing | Berglinsen | Apfel-Chutney 
eingelegte Kräuterseitlinge | Radieschen | Sprossen | Walnüsse 

15,00 € 

 
Unser Tipp zu den Kürbis-Ravioli oder dem Richtershof Salat „R“ 

gratinierter Ziegenkäse mit Honig / 8,00 € 
gebratene Hähnchenbruststreifen / 8,00 € 

3 Wildgarnelen in Knoblauchöl sautiert / 9,00 € 



 
 

D

je Kugel 3,00 € 

Bratapfelkompott | Calvados-Creme | Walnuss-Crumble 

10,00 € 

Ananasragout | Schokoladensorbet | Himbeercoulis 

12,00 € 

  

Zwetschgenkompott | Nougatcreme | Tonkabohnen Eis 

12,00 € 

 
 

Z

mit Trauben | Walnüsse | hausgemachtes Chutney | Feigensenf | Brotauswahl 

16,00 €  
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KKaffeespezialitäten 

RRegionale Digestif-Spezialitäten 

Destillerie Wolfgang Kuntz, Lieser  

Weingut Bauer, Mülheim     

Weingut Bauer, Mülheim

Weingut Ludger Veit, Osann-Monze  

 Weingut Ludger Veit, Osann-Monzel 

Die gesamte Auswahl der Digestif finden Sie in unserer Getränkekarte.  
Bitte sprechen Sie uns einfach an. 


